
BUFET CIEPŁY
Mazurska zupa grzybowa z kluseczkami 

Krem z białych warzyw z oliwą truflową vege
Devolay z pieczarkami i masełkiem, świeży koper

Polędwiczka wieprzowa sous vide z sosem
kurkowym 

Kapusta wigilijna vege
Sandacz pieczony z sosem porowym

Karp pieczony z sosem winno - kaparowym
Krokiety z grzybami leśnymi

Purée ziemniaczane ze szczypiorkiem
Ziemniaczki gotowane ze świeżym koprem

Ravioli ze szparagami i mascarpone
Bukiet warzyw w emulsji maślanej

 
BUFET ZIMNY

Marynowany halibut z chutneyem morelowym
Szczupak faszerowany w galarecie 

Łosoś Gravlax na pumperniklu z cytrusową oliwą
Koktajl z raków ze świeżym ogórkiem 

i pomidorkami koktajlowymi
Śledź Matias z musem chrzanowym na blinie
gryczanym z prażonymi płatkami migdałów 

Sałatka jarzynowa tradycyjna
Deska ryb z hotelowej wędzarni

Sałatka ze śledzia Matias z pomarańczami 
i avocado 

Crostini z filetem z siei wędrownej
Tartaletki z pastą sera Roquefort

Rybka po grecku

BUFET SŁODKI
Kutia (kluseczki z makiem, miodem i bakaliami)

Makowiec, Korzenne ciasto marchewkowe
Sernik z rodzynkami, Chałwowiec

Miodowe praliny, Pierniki 
Owoce filetowane

Mini deserki
Kompot wigilijny z suszonych owoców

PRZYSTAWKA W STOLE
Chrupiąca tartaletka maślana z musem 

z wędzonego pstrąga, 
z kawiorem z dzikiego łososia Gorbusza 

i sałatka z marynowanego
 kopru włoskiego i cytrusów 

Zupa serwowana
Barszcz czerwony z uszkami z nadzieniem 

z borowików vege

Półmiski w stołach
Pierogi z kapustą i grzybami z okrasą 

z karmelizowanej cebuli
Pierogi z pieczonym selerem, wędzonym

twarogiem i oliwą szczypiorkową vege
Pierogi z sandaczem i gorgonzolą w

emulsji maślanej
 

MENU DLA DZIECI
Zupa owocowa z kluseczkami

Pierogi z owocami i pianką ze słodkiej
śmietany

Fish and chips/ziemniaczki pieczone 


